
Espuma ácida. Desincrustante. Incrustación extrema. 

Ficha Técnica

Propiedades:
Limpia y desincrusta. Gran adherencia y efectividad. Elimina incrustaciones, óxido y suciedad. Espuma estable y duradera. 
Máxima eficacia limpiadora sin salpicaduras ni vapores. Evita tener que frotar. 

Modo empleo:
Sistemas presión-espuma: Dosis 10-50 ml/l. Aplicar la solución limpiadora del modo habitual. Dejar actuar la espuma. Evitar que 
el producto se seque sobre la superficie antes de aclarar. La dosificación y tiempo de contacto dependen del estado de la 
superficie. 

Indicado para:
Limpieza de plantas de fabricación y procesado de alimentos: carne, pescado, marisco, azucar, galletas, productos de panadería 
y pastelería, aceite, cacao, leche, vino y similares, bebidas refrescantes, etc. Superficies resistentes a pH ácido. 

Dosis:

Acreditaciones:

Registros:

Fabricado en U.E.

Información orientativa con fines comerciales. Atenerse a las indicaciones de la etiqueta y de la Ficha de Seguridad para el manejo 
y empleo del producto. Contactar con nuestro Departamento Técnico para resolver posibles dudas.

Composición cualitativa:

Tensioactivos. Ácidos inorgánicos. Colorantes. Agua. 

Propiedades físicas y químicas:

Aspecto:

Color:

Olor:

pH:

Densidad:

Líquido transparente

Azul

Sin perfume

1,25+-0,01

· Excelente poder desincrustante y limpiador
· Muy eficaz en la eliminación de suciedad de tipo inorgánico y/o combinaciones de grasas, proteínas, almidones, azucares, etc
· Espuma consistente que incrementa el tiempo de contacto con la superficie, prolongando su acción
· Consigue la máxima eficacia limpiadora sin salpicaduras ni vapores
· Evita los incómodos goteos en superficies verticales
· Fácil aclarado, sin dejar rastros ni marcas sobre las superficies tratadas

Beneficios del producto:

Industria alimentaria

10-50 ml/l
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